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RESUMO

Este trabalho apresenta informagSes prelimi-
natres sobre as técnicas construtivas, formas e dis-
tribuicdo espacial das estruturas de queima ( for-
nos, fornalhas e fogdes) identificadas nos sitios
arqueoldgicos trabalhados no Projeto de Salva-
mento Histético — Arqueoldgico na drea a set atin-
gida pela UHE — Serra da Mesa —Goiis.

ABSTRACT

This study presents a analyses abont constrution technicals
Sformats and distribution of the concerning burning structures
(stoves and Furnaces) found in archaelogical places related
to the Hystoric — Archaeological salvage project, developed
in the area to be reached by Serra da Mesa reservoir —

Goids — Bragil.
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Segundo dados historicos, em fins do
século XVII teve inicio o ptocesso de colo-
nizagio de Goids pelos jesuitas. J4 no pri-
meiro quartel do século XVIII ocorreu um
processo de ocupagio desencadeado pela
atividade mineratétia, “integrando o movi-
mento de expansio das fronteiras coloniais,
que acabou por definir a maior patte do atual
territorio nacional” (Guimardes, 1996:105).
O processo que se caracterizou por um ra-
pido desenvolvimento e¢ uma grande pro-
dugido de tiquezas teve, entretanto, curta du-
ragdo. Pouco mais de duas décadas, a partit
das quais a crise se instalou, ¢ a atividade
nuclear tornou-se cada vez mais residual.

No século XIX houve um processo de
reorganizagio interna, com o estabelecimen-
to de novas formas de ocupagio do solo a
partit da predominincia de fazendas vol-
tadas para as atividades agro-pastoris auto-
sustentadas e que destinavam patte de sua
produgdo para o metcado.

A grande diversidade de dados obtidos
durante as atividades de salvamento do Pro-
jeto de Salvamento Histdrico — Arqueolégi-
co na drea a ser atingida pela UHE — Serra
da Mesa, em Goiis, tefletiu este processo
histérico e proporcionou a elaboragio de
um breve estudo sobre as estruturas de quei-
ma registradas.

Iniciado em 1995, o Projeto consistiu no
salvamento da maior quantidade possivel de
vestigios e informagdes arqueoldgicas, que
estivessem localizadas na 4tea a ser atingida
pelo reservatério, que abrange um total de
1784 Km®.

O Projeto foi executado em duas eta-
pas, a primeira de prospecgio, realizada em
1995, e a segunda de salvamento, implemen-
tada entre os anos de 1996 ¢ 1998. A partit
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de uma avaliagio do conjunto de sitios ca-
dastrados na prospecgio, foi possivel esta-
belecer uma tipologia, tendo como referén-
cia as atividades neles desenvolvidas .

Os sitios do tipo fazenda foram caracte-
tizados a partir de vestigios de atividades
agro—pastoris, aqui entendidos como “o con-
junto formado pela propriedade tetritorial
juntamente com os elementos que possibili-
tam a permanéncia ¢ o desenvolvimento das
atividades econdmicas, para as quais a unida-
de produtiva estd voltada” (op. cit.: 109).
Nestes sitios foram encontrados vestigios de
habitagGes, currais, paidis, chiqueiros, fogdes,
fornos, fornalhas, monjolos, engenhos, etc.

Nos sitios de mineragao predominavam
vestigios ligados a atividade mineradora,
como acgudes, canais, catas, aterros, arrimos
¢ mundéus.

Os sitios mistos apresentavam vestigi-
os tanto de atividades agro-pastotis como
de mineragio. E os sitios classificados na
categoria diversos foram aqueles que nio
apresentaram vestigios suficientes para de-
finir sua fungdo ou, entio, apresentaram
cariter excepcional no conjunto de sitios,
como ¢ o caso da Olaria do Xamba, no
qual se destaca um conjunto de oito for-
nos para queima de cerdmica.

A anilise dos 109 sitios trabalhados de
1996 ¢ 1997 apresentou os seguintes resul-
tados: 38 sitios (34,8%0) eram do tipo Mine-
ragdo, 58 (53,2%) do tipo Fazenda, 8 (7,3%)
do tipo Misto e 5 (4,5%) se enquadravam

na categoria Diversos.

Neste trabalho estio sendo privilegia-
dos os dados obtidos durante as ativida-

des do Projeto sobte as técnicas construti-



vas, formas e distribui¢do daquelas estru-
turas enquadradas em tipos como: fogdes,
fornalhas e fornos, encontrados nos di-
versos tipos de sitios arqueoldgicos histo-
ticos da area.

As informacdes foram coletadas, em
campo, através de registros das estrututas ar-
queoldgicas, feitas através de textos descriti-
vos, desenhos, plantas topogtaficas, fotogra-
fias e filmes. Um levantamento bibliogréfico,
de informagdes sobre as estruturas de quei-
ma, foi realizado para suporte da pesquisa.

A pesquisa arqueoldgica foi realizada com
a utilizagdo de referenciais dados tanto pela
Histéria quanto pela Arquitetura; e o que se
buscou foi o resgate de técnicas construtivas,
formas e usos das diferentes estruturas de
queima; bem como o seu posicionamento

na organiza¢io do espaco doméstico.

O conjunto das estruturas de queima, onde
os fogdes ficam com a posi¢io de destaque,
seguidas pelos fornos e, finalmente, pelas for-
nalhas, tiveram sempte um papel fundamen-
tal na composigio do espago das residéncias
brasileiras, apesar do reduzido nimero de
citagdes na bibliografia histética. O papel de
destaque que ocupam no ambiente domésti-
€O atesta sua importincia no conjunto maior
da nossa cultura material.

As cozinhas possuem papel primordial

na arquitetura:

A cozinba é o foco dos servigos domiésticos... e
como esta velba usanga da comida nio dé sinal
por enquanto de querer passar, devemos contar
com a necessidade de incluir coginba em nossas
casas, pelo menos nas que se construivem por
estes anos mats chegados.” (Lino, 1944:50)
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Na 4rea abrangida por nosso estudo
uma das grandes influéncias no tocante 4
transformacio de alimentos veio das dife-
rentes culturas indigenas que ocupavam a
regiio, quando teve inicio o processo de
exploragao colonial da mesma.

Um dos elementos da cozinha indigena
¢ o jirau — armagio horizontal de madeira
para secar ou assar alimentos — que foi assi-
milado pelas habitagdes coloniais marcan-
do sua histéria. O jirau é um elemento trans-
formador de fogbes e fornalhas domésti-
cos tanto por estar associado a seu uso, quan-
to por inserir-se na estrutura construida.

A incorporagio do jitau a cozinha brasi-
leira permitiu seu uso como base paraa cons-
trugdo do fogio (como o préptrio nome ji
indica): “O fogio subiu, saiu do chio, virou
mesa”(Lemos 1978: 71).

“O jirau-fumeiro foi o grande conservador dos
alimentos no Brasil antigo e até hoje ¢ a geladei-
ra do pobre’. Conserva tudo. No jiran, situado
em cima dos Jogoes, sao mantidos as rapaduras
embritlhadas em palha de milho, o sal precioso, o
milho de pipoca e o comum também, somente
assim livres do caruncho, o toicinbo em mantas
salgadas, a lingiiga de lombo de porco e ontros
mantimentos perectvers em condighes normais,
longe da fumaga”. (Lemos 1978: 74)

A posigio da cozinha também ¢é signi-
ficativa: na casa do branco sua localizagio
¢ externa, de acordo com o hdbito indige-
na e o clima tropical. No seio da popula-
¢do mais pobre, o fogio é instalado den-
tro da casa, e ali funciona como o foco da
reunido familiat,

No Brasil Colonial o clima exerceu enot-
me influéncia no processo de exteriorizagio
das estruturas de queima e, consequentemen-
te, da cozinha: “O meio impds determina-

das adaptacGes entre as culturas e a assimila-
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¢do de hdbitos que influenciaram a localiza-
¢io da cozinha, separando-a do resto da
construgao para que a mesma nao aqueces-
se a casa” (Bastide, 1959: 169)

Assimilando o habito indigena “o pot-
tugués no trdpico, passou a cozinhat no quin-
tal ... a comer na varanda fresca” (Lemos,
1978:51), colocou os fogdes fora das
habitag&es...quando elas existiam. Para o
portugués esse hibito ndo era totalmente
estranho pois, embora acostumado ao fogo
interno a casa, guardava em seu sub-consci-
ente o habito mouro de cozinhar ao trelento.
Ainda segundo Lemos, o fogo entre quatto
paredes, comum para os indios ji que set-
via para espantar insetos, era insuportivel
pata o portugués.

A associagdo com o elemento servil tam-
bém contribuiu para o afastamento da co-
zinha da zona de habitagdo. Nos primeiros
séculos, as zonas de servigo domiciliar loca-
lizavam-se em ranchos abertos, em alpen-
dres ¢ latadas detivadas.

No universo dos escravos e mestigos
forros, a cozinha também guardava influ-
éncias indigenas, embora absorvendo e
transformando habitos. O contato com o
colonizador levou-os a adogio de determi-
nados métodos, que transformaram a cozi-

nha em lugar de trabalho

“No mocambo do escravo honve ocorréncia inver-
sa, completou-se a troca de posigies: a coginha do
escravo ou do mestigo forro foi para dentro de
casa. Enquanto as casas maiores tentam expul-
sar a coginba ¢ demais cdmodos de servigo para
Jora do retingulo fechado da habitagao, a casa
pequena do pobre quase gue se desenvolve enm tor-
no da coginha, o cimodo maior. O comparti-
mento onde trabalba a mulber sem servos, lugar
onde se redine a familia em volta da refeigdo

magra” (Lemos, 1978:52).
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A partit do momento em que as habi-
tagOes vio se constituindo, as cozinhas co-
megam a personalizar-se em volta da trem-
pe, do fogio de tucuvura, do fogio de
chio, do fogio de jirau, do fogio de taipa
e do fogio de poial. As estruturas de quei-
ma vao recebendo maior investimento nas
suas técnicas construtivas e, neste processo,
destaca-se o fogio.

Os estudos de Lemos (1978) e Florenca-
no (1987) permitem uma visao da evolugdo
destas estruturas. O fogio mais rdstico, vin-
do da heranga indigena, é o fogao de tucu-
vura, constituido por trés pequenos cupins,
dispostos triangularmente. A lenha era colo-
cada entre eles. Esta disposigio triangular tam-
bém favorecia o equilibrio de recipientes. A
utilizagdo da terra de cupinzeiro — natural-
mente refratiria devido a impregnacio das
secregOes produzidas pelos insetos — aumen-
tava e consetvava o calor.

O fogio de trempe, em algumas regi-
des denominado “mariquinha”, foi o suces-
sot, sendo utilizado pelos bandeirantes na fase
da mineragdo, em seus acampamentos, COmo
também por tropeiros em suas andangas pelo
interior. Consistia em uma armacido de trés
varas de ferro ou de paus verdes, firmadas
em tridngulo, unidas e fixadas no alto, por
uma correla, de onde pendia uma corrente
de ferro com gancho. Uma variagio desta
estrutura consiste na colocagio de duas fot-
quilhas distantes entre si cerca de 80cm, so-
bre as quais era colocada uma vara resistente
que suportava o caldeirdo, suspenso direta-
mente, ou em um gancho sobre o fogo. Ar-
magdes de ferro também foram utilizadas no
lugar das varas.

O fogido de chio, utilizado nas habita-
¢Oes, era constituido por dois ou quatro ti-

jolos colocados de “espelho”, apoiados so-



bte os lados mais compridos e estreitos, as-
sentados paralelamente e separados no es-
pago de colocagio da lenha. Sobre os tijo-
los eram colocadas duas ou trés batras de
ferro, para apoio de recipientes. Poderiam
também ser utilizadas pedras, de formato e
tamanho semelhante e uniforme, de modo
que pudessem proporcionar um equilibrio
hotizontal as liminas de ferro que suporta-
vam as panelas,

O fogio de jirau era formado, como o
nome indica, por um jirau de quatro forqui-
lhas, onde eram amarrados cipds forman-
do uma esteira, a qual era adicionada uma
massa de barro misturado a estrume e agua-
car (rapadura) moldando-se a camara de
combustio. A mistura de rapadura e estru-
me totna o barro refratario e mais resistente
as rachaduras, devidas ao calor do fogo.
Ertam insetidas batras de ferro que consti-
tuiam a trempe. Quando mais aperfeigoa-
do, apresentava pequena chaminé feita de
folha de flandtes ou de tubo de manilha que,
saindo do fundo do mesmo, atravessava
diagonalmente a parede de pau-a-pique da
cozinha e puxava a fumaga para fora.

O jirau também pode ser baixo, reves-
tido de barro, como se fora uma taipa de
sebe hotizontal e transformat-se em fo-
gio — fogio de mocambo ou fogio de
forquilha.

O fogido de taipa era feito de barro e
preparado de forma semelhante ao do fo-
gio de jirau, porém com maiores quantida-
des de estrume e rapadura, que o tornava
um refratirio. Apresentava formato retan-
gular e era confeccionado com taquara ou
cip6, em forma de um grande cesto colo-
cado de forma invertida sobre um chio
mais alto, a cerca de 0,10m do piso da habi-

tagao. Sobte a massa aplicavam-se rodelas
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grossas de madeira, ligeiramente afuniladas
pata formarem as trempes do fogdo. A
boca, situada lateralmente e no fundo, era
formada pot uma meia lua e apresentava
uma chaminé, geralmente construida com
tijolos tecobertos do mesmo barto.

O fogdo de poial, ou de rabicho, € um
tipo de fogio macigo construido com taipa
ou tijolos, estes ultimos utilizados a partir do
século XIX, até os dias de hoje. Por vezes
traz o forno acoplado 2 sua estrutura e apte-
senta parte do seu corpo mais baixa setvin-
do de apoio para a lenha que esta sendo quei-
mada, daf a origem do seu nome. Possui, tam-
bém, uma trempe constituida por uma cha-
pa de ferro fundido com aberturas citculares
que podem variar em nimero, de trés a cin-
co, comegando com a de maiot didmetro e
terminado com a de menor. As bocas da
trempe apresentam forma circular e tampas,
que podem ser inteirigas ou em anéis con-
céntticos e encaixdveis, que permitem aumen-
tat ou diminuir o didmetro das mesmas. Apre-
senta chaminé localizada ao fundo, com val-
vula de controle de saida da fumaga. Este
tipo de fogio pode apresentar pequenas va-
riacGes em suas técnicas de construgio e foi
largamente utilizado nas casa brasileiras rurais
e urbanas, ocupando lugar de destaque nas
cozinhas onde se localizava na parte central
ou encostado a parede.

No estudo de Florengano (1978) tam-
bém sio mencionados os fogdes para “afo-
gado” e os fornos de barro. O fogdo pata
“afogado” inspirava-se nos pequenos fo-
gdes de engenhos de apurar rapadura, as
fornalhas, e eram construidos de maneira
rastica. Eram levantados diretamente sobre
o chio com tijolos unidos por barro amas-
sado com estrume e agucar de rapadura.

Tinham formato circular e uma abertura la-
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teral para colocagido da lenha. Sua utilizagio
era temporatia, isto €, apenas para elabora-
¢io de “afogados” em ocasides de festas
como as do “Divino” ou em outras festas
de louvor a santos da devogio popular.
Os fornos de barro eram encontrados
em areas rurais ou em casas urbanas antigas.
Eram construidos sobre bases quadradas de
tijolos, revestidas por argamassa e preenchi-
das com tetra ou cascalho compactado. So-
bre as bases eram assentadas armacdes em
forma de cipula arredondada que recebia trés
camadas de massa feita de terra; agicar mas-
cavo, ou rapadura bem moida; e estrume es-
farelado. Na parte superior ou na parte tra-
seita da cupula havia um orificio, geralmente
redondo, chamado suspiro, que era tampa-
do por um “batoque” de madeira ou pedra
em forma de cone. O suspito tinha a fungio
de regular a saida de fumaga resultante da
queima da lenha. Na parte frontal da capula
havia uma boca, com formato retangular €
algumas vezes atrematada por pedras, ver-
gas e ombreiras, para dar suporte e acaba-

mento.

As estruturas de queima identificadas nos
sitios trabalhados no perfodo de 1996 ¢
1997, durante as atividades do Projeto de

Salvamento Histérico—Arqueoldgico da drea
a ser atingida pela represa da UHE —Serra
da Mesa, estao apresentadas de forma resu-
mida no quadro abaixo.

No total de sitios foram localizadas 87
estruturas de queima, com predominancia dos
fornos (38), que podem ser enquadrados em
duas grandes categorias segundo o tipo e o
destino de sua produgio: os fornos domés-
ticos, utilizados para processar alimentos; e
aqueles destinados a “queimar” calcario, pro-
duzindo cal, e a “queimar” utensilios de bar-
ro, telhas e tjolos; voltando sua produgio pata
o ptéprio consumo, ou para abastecimento
do comércio local e regional. O conjunto de
fornos configura o primeiro e maior grupo
das estruturas identificadas.

O segundo grupo é composto pelas
fornalhas, que totalizaram 28 exemplares.
Destinavam-se ora a processar o caldo da
cana-de-agicar obtido nos engenhos ¢ pro-
duzir a rapadura ou a aguardente; ora a
“torrat” a massa obtida dos engenhos de
mandioca e produzir farinha; ou ainda, a
processar doces e alimentos para consu-
mo da unidade produtiva.

O terceiro grupo constituido pelos fo-
goes apresentou 21 estruturas. Dividiam-se
entre aqueles mais rdsticos, construidos ra-
pida e toscamente para o processamento de
alimentos em acampamentos temporarios

de tropeiros, cagadores e pescadores; ¢ aque-

Quadro 1 — Distribuicdo das estruturas de queima encontradas nos sitios arqueoldgicos do Prajeto de Salvamento
Histdrico-Arqueoldgico na drea a ser atingida pela UHE — Serra da Mesa (GO), nos anos de 1996 ¢ 1997.

TIPO DE SiTIO FORNOS FORNALHAS FOGOES  TOTAL DE ESTRUTURAS
Fazendo 23 (60,5%) 20 (71,4%) 17 (80,9%) 60 (69,0%)
Misto 3(7,9%) 8 (28,6%) 4(19,1%) 15(17,3%)
Diversos 12 (31,6%) 0 0 12 (13,8%)
TOTAL 38(100%) 28 (100%) 21(100%) 87 (100%)
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les mais elaborados, construidos dentro das
habitages, constituindo o espago da cozi-
nha e que, além de processar os alimentos,
aqueciam as noites ftias.

A avaliagio preliminar dos dados mos-
trou que os fornos enquadrados na catego-
tia forno de barro (Figura 2) possufam base
circular, com didmetros que iam de 1,00 a
2,00m e eram construidas geralmente com
pedras, que variavam de acotdo com a dis-
ponibilidade do material local (seixos rola-
dos, placas de arenito ou quartzito), poden-
do também ser construidos com tijolos. As
bases eram preenchidas internamente com
areia ou terra; e alguns apresentam uma ex-
pansio lateral ou plataforma para apoio de
recipientes. As cupulas eram quase sempre
cHnicas ou arredondadas, também confec-
cionadas com tijolos ou pedras e massa de
terra, ocupando posi¢io de destaque a utili-
zagdo de barro de cupinzeiro por sua leveza
e capacidade refratiria. Apresentavam sus-
piro na regido posterior ou no topo. A boca
por onde era introduzido o material com-
bustivel e o material a ser processado situa-
va-se na parte anterior e era emoldurada por
pedras. Na maioria dos casos identificados
os fornos de barro situavam-se fora da irea
da habitagio, e estavam sob uma cobertura
ristica de telhas ou palhas.

Outra categoria de fornos era o de “quei-
mar” telhas ou objetos ceramicos. Com fre-
quéncia estas estrututas eram construidas
escavando-se o barranco, aproveitando o
desnivel do terteno préximo aos cursos
d’agua ou em locais com abundéncia de
matéria-prima, barro de boa qualidade. Al-
guns apresentavam trempe de barro preen-
chida com areia, orificios para a passagem
do calor ¢ cimara de combustio abaixo da

trempe. Outros apresentaram trempe for-
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mada por uma ou duas fileiras de arcos do
tipo romano, confeccionados com tijolos
(Figura 3).

As fornalhas, comuns aos engenhos de
produgido de rapadura e agicar, podiam ser
construidas isoladas ou em conjunto de 2, 3
até 6 unidades. Quando isoladas, eram ge-
ralmente construidas em formato circular,
com pedras, revestimento interno de barro,
apresentando, em média, 1,00m de didme-
tro. Em conjunto, eram construidas com
pedtas ou tijolos e revestimento interno de
batro. Externamente possufam formato re-
tangular e, internamente, circular. A abertura
ou boca estava quase sempre ladeada por
pedras (vergas e ombreiras), que tinham a
fungdo de dar arremate ¢ amarragio na es-
trutura. Seu uso estava quase sempre associ-
ado a produgdo de melado para rapadura e
agucar mascavo(Figura 4).

Algumas fornalhas apresentaram forma
retangulat com as extremidades arredon-
dadas, ou néo. Na superficie das mesmas
poderia haver uma grande laje de pedra
ou chapa de metal, evitando o contato di-
reto do fogo com o material a ser prepa-
rado. Estas estruturas podiam estar locali-
zadas tanto interna quanto externamente a
area da habitacio, e sob algum tipo de co-
bertura de palhas ou telhas. Seu uso estava
associado 4 produgio de farinha de man-
dioca e, juntamente com a prensa, compu-
nham as fabricas de farinha, cuja produgio
em geral destinava-se ndo apenas ao pro-
ptio consumo, mas também ao comércio
local e/ou tegional (Figura 5).

Outras fornalhas eram escavadas no ter-
reno e revestidas, tanto interna quanto exter-
namente, pot blocos de pedra. Apresenta-
vam mais de uma trempe, uma chaminé e

uma cimara de combustdo, comum as trem-
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Figura 1 — Fornalha — Purcena — UR . Mul . 06.
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Figura 2 — Forno — Barriguda — NQ . Tig . 01.
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Figura 3 — Forno — Serrinha — NQ . BPa . 05.
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Figura 4 — Conjunto de fornalhas — Tapera da Mria Ferreira — UR . Mcc . 09.
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Figura 5 — Fornalha — ARANHA Il — NQ . Pxe . 25.

VISTA DE TOPO
NM

cimento

barro muito queimado
sob camada de cinzas

Ap

barro pouco queimado 4] 700 cm
ESCALA
[ -~
T N T € S . K ¢ - ' S|TUACAO
lajes de pedra
0 80 cm i1
ESCALA

lajes de pedras

camada de cinzas

barro muito queimado

| - -
lajes de pedras | boca

compartimento B

VISTA A

Detalhe da boca do compartimento B

.r _‘-

Compartimento A Compartimento B Detalhe do piso do compartimento A

138 Revista de Arqueologio, 10: 127-141, 1997



pes, sob uma camada de blocos de pedras
que provocava o aquecimento indireto do
tacho ou recipiente onde era processado o
material (Figura 1). Seu uso estava associado
a produgio de aguardente compondo, junto
com o engenho de cana-de-agucar, o con-
junto de um alambicue.

Quanto aos fogdes, predominava o fo-
gio de poial, com formato retangular e di-
mensdes que atinglam até 2,50 x 1,00m. Apre-
sentavam base de pedras ou tijolos, revest-
mento de barro e, em alguns casos, reboco.

Em menor numero, havia fogdes de
chio confeccionados com lajes de pedras
assentadas em posi¢do vertical diretamente
sobre o terreno. E, assim como os fogdes
de poial, normalmente estas estruturas loca-
lizavam-se na 4rea da cozinha ou em areas
anexas, na “varanda alpendrada” ou nos “pu-
xados”, encostados a um canto de parede
para favorecer a circulagio e eliminar parte
do calor e fumaca do interior das habita-
goes. Havia, ainda, vestigios de esteios que
indicavam a existéncia de uma cobertura.

Conforme indicado no Quadto 1, as es-
truturas de queima predominam naqueles si-
tios classificados na categoria Fazenda, ten-
do sido encontradas estruturas cujas técni-
cas € sistemas construtivos ora repetem as
técnicas tradicionais, ora apresentam vatia-
¢des que as singularizam. Em sitios arqueo-
logicos como Bartiguda, Carneiro II, Cor-
rego Miéis 11, Fazenda Serra Negra, Palmei-
rdo I, Palmeirdo II, Pasto da Sementeira,
Pitucaia, Quebra Jirau, Quebra-Pau, entre
outtos, as estruturas de queima encontradas
tepetem as técnicas e sistemas tradicionais,
como as desctitas acima.

Nos sitios Aranha 11, Carneiro I, Corre-
go Valentina, Serrinha e Tapera Maria Fer-

reira, enquadrados na categoria Fazenda;

Breve Esludo Sobre Eshruturas de Queima {Fogdes, Fomalhas e Fornos) em Sitios...

Chiqueiro de Pedras II e Mata do Café, en-
quadrados na categoria Misto; e no sitio
Olaria do Xamb4, classificado na categoria
Diversos, as estruturas de queima encontra-
das aptesentavam variagGes técnicas e de sis-
temas construtivos, destacando-se no con-
junto dos sitios.

No sitio Aranha II foi encontrada uma
fornalha que, juntamente com a mesa e a roda
de ralar mandioca, compunham uma “Fa-
brica de Farinha” localizada no interior da
habitacio. A fornalha retangular era dividida
em dois compartimentos revestidos de ci-
mento, cujas paredes eram de adobe. Um dos
compartimentos nio apresentava boca de
alimentagdo para colocagdo de material com-
bustivel, mas apresentava uma espessa cama-
da de cinzas e um piso com coloragio ala-
ranjada, ¢ tonalidades que vatiavam do ver-
melho ao amatelo. Estes vestigios indicavam
que o compattimento nio sé foi utilizado
como foi submetido a elevada intensidade
de calor. De acordo com os procedimentos
empregados para a produgdo de farinha, este
compartimento parece ter sido utilizado para
torrar a farinha, O segundo compartimento
apresentava boca de alimentagio voltada para
o exterior da habitagio, o que facilitava a in-
trodu¢do do material combustivel e a retira-
da das cinzas, tendo sido encontrada uma
quantdade de cinzas inferior aquela encon-
trada no compartimento antetior. A cor do
piso era menos avermelhada, indicando uma
intensidade de queima menor. Os vestigios
indicam que este compartimento, onde a in-
tensidade de calor era menor, foi utlizado
para finalizar o processo de secagem da fari-
nha, que af ficava depositada por um maior
petiodo de tempo.

Assim como o sitio Aranha II, o sitio

Cérrego Valentina apresentava um conjun-
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to para a produgio de farinha, composto
pot um engenho, uma prensa de mandioca
e duas fornalhas. As fornalhas, entretanto, en-
contravam-se isoladas no sitio e ndo possu-
fam compartimentos internos, apresentan-
do apenas uma boca para introdugio de
material combustivel. Uma das fornalhas foi
construida com adobes e nio apresentava
vestigios de esteios que indicassem a pre-
senca de cobettura. A outra fornalha foi
construida com blocos de canga e filito, uni-
dos por argamassa € com um suspiro na
parte de trds. No seu entorno foram locali-
zados vestigios de esteios que indicavam a
existéncia de uma cobertura. Cumpre regis-
trar que, para a mesma funcdo — produzit
farinha de mandioca —, foram identificadas
variagGes nas técnicas, no matetial utilizado,
na localizagdo e na presenga de cobertura.
Outros exemplos que cumpre destacar
foram encontrados nos sitios Serrinha, Mata
do Café e Tapera da Maria Ferreira. No
primeiro, além de dois fornos de “queimar”
telhas e tijolos, foi encontrado um engenho
composto por uma roda d’agua e um con-
junto de seis fornathas. As fornalhas locali-
zavam-se transversalmente a roda d’dgua, em
posi¢do estratégica para teceber o caldo de
cana-de-agicar produzido no engenho. O
conjunto apresentava formato externo re-
tangular e as paredes eram construidas com
tijolos, cujo formato trapezoidal era defini-
do de acotdo com sua localizacio na estru-
tura. As fornalhas apresentavam formatos
diferentes: trés delas tinham forma de fer-
radura para a colocagdo dos tachos; outras
duas com prolongamentos laterais, como se
fossem utilizadas para escoamento de ma-
teriais combustiveis ou do material proces-
sado. Entre as estruturas havia ainda um tet-

ceiro tipo de fornalha que apresentava a
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abertura da boca em verga de arco abatido
e dois arcos internos que sustentavam a trem-
pe composta por tijolos configurando, as-
sim, uma fornalha de alambique.

Ja o conjunto de trés fornalhas encontra-
do no sitio Mata do Café foi construido em
uma mesma plataforma, cujo alicerce era de
blocos de pedras. Apresentavam o formato
interno de fetradura e foram utilizadas pata
o processamento de melado para a produ-
¢do de rapaduras.

Difetrente das fornalhas mencionadas até
o momento, foi o conjunto encontrado no
sitio Tapera da Maria Perreira. Eram forna-
Ihas que integravam um engenho de cana-de-
agucar do qual restaram os esteios de supot-
te, uma mesa do engenho e duas moendas.
Estas fornalhas foram construidas utlizando
batro, terra de cupinzeiro, adobe, telhas colo-
niais, pedras e madeira. Na superficie havia,
ainda, fragmentos de telhas usadas para pre-
encher e calcar as bordas das fornalhas. Sua
peculiaridade estava no fato de apresentar uma
Unica cdmara de combustdo, que fornecia ca-
lor para as duas trempes de formato circular,
e uma chaminé, por onde era controlada a
saida de calor e fumaca.

As fornalhas foram as estruturas que
apresentaram maior variagio no sistema
construtivo, seguida pelos fornos; e, especi-
almente no sitio Olaria do Xamb3, onde foi
encontrado um conjunto de oito fornos de
“queimar” telhas. Apresentavam uma trem-
pe de barro com orificios arredondados, que
permitiam a passagem do calor. Em sua
maiotia, eram escavados no batrranco e em
areas proximas 4s jazidas de barro. Outros
fornos de “queimat” telhas foram encon-
trados, porém isolados e em menor nime-
to, como nos sitios Mata do Café e Fazenda

de Baixo, classificados na categoria de sitios



Mistos. Os fornos domésticos aptresentavam
pequena variagdo a descrigio feita anterior-
mente, sendo interessante destacat aqueles
que aptresentavam um prolongamento late-
ral da base, compondo uma plataforma de
apoio, como daqueles fotnos encontrados
nos sitios Tia Joana e Cabeguda.

Apesar do destaque na literatura, os fo-
goes foram as estruturas com menor vatia-
¢ao de técnicas construtvas, tendo sido en-
contrados os tipos mencionados na descti-
¢do acima: o fogio de chio e o fogio de
poial. Um exemplo de fogio de chio foi
localizado no sitio Catneiro I, no qual fo-
ram utilizadas placas de quartzito espelha-
das, configurando uma construgio tapida e
rustica, feita a céu aberto, possivelmente pot
pescadores e/ou cagadores. Os fogdes de
poial, entretanto, eram mais elaborados e em
sua maioria foram construidos com tijolos
e apresentavam reboco. Geralmente eram
localizadas no petimetro doméstico, em areas
de servico cobettas ou na cozinha.

Os vestigios identificados evidenciam
uma diversidade de técnicas construtivas, de
materiais utilizados, de localizagio das estru-
turas, configurando as areas de servigos e de-
finindo uma ocupagio diferenciada do espa-
co doméstico. A variacio das técnicas cons-
trutivas e dos materiais utilizados se deu em
fungio de duas varidveis: a disponibilidade
dos materiais e as exigéncias colocadas pela
transformagdo de produtos a set realizada.

A extroversio das dreas de servigos evi-
denciada pelos sitios arqueolédgicos anali-
sados mostra reflexos dos habitos indige-
nas e de bandeirantes, como ndo podetia
deixar de ocorrer em regiio como o tet-

ritério goiano.
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