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RESUMO

Este artigo propde um modelo de distri-
buicdo das marcas de uso na ceramica Gua-
rani pré-colonial, considerando a importan-
cia das especificidades funcionais na
definicao das categorias funcionais. Tal mo-
delo foi desenvolvido a partir do estudo de
45 vasilhas oriundas do Vale do Rio da Var-
zea e do Litoral Norte do Rio Grande do Sul,
Conjugando a metodologia de andlise de
“use-alteration” com a observacdo das ca-
racteristicas morfolégicas de cada categoria
funcional, pudemos somar informacgdes ao
estudo da variabilidade morfofuncional dos
conjuntos ceramicos Guarani, percebendo
fun¢odes especificas cumpridas por determi-
nadas vasilhas e suas formas de uso em
maior detalhe. Além disto, demonstramos
como um modelo deste tipo é fundamental
para o estudo da relagdo entre forma e fun-
cdo em cole¢cdes compostas apenas por]
fragmentos de vasilhas.

PALAVRAS-CHAVE _ceramica Guarani,

morfologia, funcionalidade.

ABSTRACT

This article proposes a model of distribu-
tion of use-alteration marks in pre-colonial
Guarani pottery, considering the importance
of the functional specificities in the definition
of functional categories. Such model was de-
veloped based on the study of 45 vessels from
the Varzea River valley and from the north-
ern coast of Rio Grande do Sul. Combining
the “use-alteration” analysis methodology
with the morphological characteristics of
each functional category, it was possible to
add informations to the study of morphologi-
cal and functional variability in Guarani pot-
tery assemblages, by recognizing in greater
detail specific functions performed by certain
vessels and their shapes. We also demon-
strate how fundamental is this kind of model
to the study of the relationship between shape
and function in assemblages composed only
by vessel sherds.

KEY WORDS_Guarani ceramics, morpho-
logy, functionality.
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INTRODUGAO

O estudo funcional de cerdmicas arque-
olégicas apresenta uma série de desafios
metodolégicos. Entre eles, a questio que
mais se destaca diz respeito ao grau de pre-
servacdo das pecas, que implica, por exem-
plo, na dificuldade de compreender as dina-
micas e especificidades de uso das vasilhas
em colecdoes de fragmentos (Neumann,
2009). A superacdo destas limitacdes impde
a necessidade de produzirmos modelos ar-
queoldgicos de distribui¢do das marcas de
uso em coleg¢des de vasilhas inteiras, a fim
de que estes funcionem como referencial
para a andalise em colec¢des fragmentadas.
Neste sentido, com o objetivo de desenvol-
ver um modelo de distribui¢gdo das marcas
de uso para a cerdmica arqueoldgica Gua-
rani, selecionamos cole¢des compostas tan-
to por fragmentos quanto por vasilhas intei-
ras: as colecdes do Vale do Rio da Varzea (31
vasilhas inteiras ou remontadas, oriundas
de seis diferentes sitios) e do Litoral Norte
(14 vasilhas inteiras ou remontadas, oriun-
das de sete sitios), Rio Grande do Sul, esca-
vadas por Eurico Miller (1967, 1969) no 4m-
bito do Programa Nacional de Pesquisas
Arqueologicas - PRONAPA (Neumann,
2008). Este artigo apresenta os resultados
das anélises de funcionalidade realizadas
para estas colecoes.!

Enquanto para grande parte dos conjun-
tos artefatuais arqueologicos a exploracdo
de suas fungdes depende de inferéncias so-
bre critérios morfolégicos e fisicos (Rice,
1987), para o estudo funcional da ceramica
Guarani dispomos de uma excelente fonte
etnohistdrica. Trata-se do Vocabolario y Te-
soro de la Lengua Guarani, do padre jesuita
Antonio Ruiz de Montoya. Em seus verbetes
estdo registrados quase todos os aspectos re-

1 - Grande parte das conclusdes aqui eshocadas dependem,
sobremaneira, das demais relagoes técnicas estabelecidas em|
toda a cadeia operatdria das diferentes categorias funcionais,
Tais andlises podem ser consultadas em Neumann, 2008.

lacionados & confeccdo da ceramica, suas
diferentes morfologias e func¢oes associadas,
nomenclatura e tipos de alimentos prepara-
dos. La Salvia e Brochado (1989) correlacio-
naram estas informacdes etnohistoricas as
colecdes de vasilhas cerdmicas arqueoldgi-
cas dos contextos sul-brasileiros, identifi-
cando nelas seis tipos principais de vasilhas:
yapepo6 (panelas), fiaeta (cagarolas), tembi-
ru (pratos), cambuchi (talhas), cambuchi
caguaba (copos) e amypiu (tostador).

Apesar de seus autores nao fecharem a
questdo, a partir deste trabalho o problema
da relacdo entre forma e fung¢édo na cerami-
ca Guarani tem sido tomada como definiti-
vamente solucionada por grande parte dos
pesquisadores. Acreditamos, no entanto,
que as categorias definidas nestes trabalhos
iniciais e suas caracteristicas fundamentais
devem ser tomadas como um ponto de par-
tida, e ndo de chegada. H4 uma série de va-
riacdoes morfologicas (e tecnoldégicas) que
acabam sendo generalizadas nas andlises,
mas que julgamos serem fundamentais e
definitivas na formulag¢do de um modelo de
uso e de um entendimento mais amplo des-
ta questdo.

Foi enfatizando a variabilidade morfolo-
gica interna a cada categoria que aborda-
mos as diferentes marcas de uso, e desta
forma pudemos chegar a resultados mais
especificos.

METODOLOGIA DE ANALISE

Durante o uso, uma vasilha é exposta a
diferentes atividades que deixam marcas
em sua superficie. Skibo (1992) dividiu es-
tas marcas em abrasivas e fisico-quimicas.
Atividades abrasivas sdo: mexer e servir os
alimentos, que podem produzir na superfi-
cie interna das vasilhas estrias isoladas,
mais grossas, longas e continuas; limpeza,
que deixa manchas de estrias agrupadas,
finas, curtas e repetitivas, tanto na face in-
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terna quanto externa de uma vasilha; bura-
cos causados pela extracdo de antiplastico,
ou “pedestais de tempero” (pedestalled tem-
per), pela permanéncia do antiplastico, mas
retirada de argila ao seu redor, em ativida-
des intensas de limpeza ou transporte das
vasilhas, por exemplo, sendo arrastadas
pelo chdo. Marcas fisico-quimicas sdo: de-
poésitos de carbono que resultam da adesio
de matéria carbonizada nas paredes inter-
nas da vasilha em um acidente de cozimen-
to; o craquelamento, pequenas rachaduras
que se formam em teia na superficie inter-
na, quando do cozimento com &dgua abun-
dante (devido a penetracido de 4gua nas pa-
redes da vasilha, que com o aquecimento
libera vapor, expandindo e fraturando o
alisamento); a fuligem, resultante da depo-
sicdo de carbono da fogueira nas paredes
externas da vasilha; a oxidacdo da parte
mais atingida pelo fogo, normalmente bases
e porgdo inferior do corpo, dependendo da
forma do fundo da vasilha e da posicdo da
vasilha na fogueira; e a fermentacdo de li-
quidos, que provoca uma descamacio na
face interna, podendo também, na cerdmica
Guarani, provocar pequenas rachaduras na
face externa (Neumann e Dias, 2005).
Skibo (1992) demonstrou que o tipo de
alimento preparado em uma vasilha cera-
mica deixa marcas especificas. Entre os Ka-
linga, ha uma categoria de panelas especifi-
ca para o cozimento de vegetais e carne
(oppaya), e uma especifica para o cozimen-
to de arroz (ittoyom). As marcas de uso en-
tre as duas diferem. Como o cozimento de
vegetais e carne necessita 4gua em abun-
dancia, nas oppaya a superficie interna fica
craquelada, e as particulas de alimento em
suspensdo tendem a carbonizar na parte
mais alta da vasilha, entre os ombros e o
pescoco. Ao contrario, o arroz é um alimen-
to pastoso, e quando a dgua do cozimento
resseca, ¢ comum ocorrer carbonizacdo no

fundo da panela, onde o calor é mais forte,
ou em pontos especificos, indicando a posi-
¢do da panela ao fogo. Na documentacdo
etnohistorica para os Guarani do século
XVII, as receitas conhecidas incluem igual-
mente alimentos cozidos em dgua abun-
dante e alimentos pastosos, como 0s min-
gaus, além das bebidas fermentadas
(Brochado, 1991; Landa, 1995; Martinez-
-Crovetto, 1968; Noelli, 1993; Landa e No-
elli, 1997). Estes sdo elementos que geram
variabilidade no tipo de marcas de uso de
uma vasilha.

Para a identificagdo da distribuicdo das
marcas, realizamos croquis das paredes in-
ternas e externas das 45 vasilhas, demons-
trando sua correlagdo. Cada croqui repre-
senta uma vasilha dividida em duas partes
(Face 1 interna e externa, e Face 2 interna e
externa), e, para facilitar a percepcdo dos
pontos de concentracdo das marcas na vasi-
lha, determinamos a intensidade das mar-
cas de carbonizagido ou oxidacdo relativa-
mente as marcas da propria vasilha. Ou
seja, uma carbonizacdo ou uma oxidacao é
leve, média ou intensa em relagdo as de-
mais marcas de carbonizagdo ou oxidacéo

que possui.

UM MODELO DE DISTRIBUICAO DAS
MARCAS DE USO PARA A CERAMICA
GUARANI PRE-COLONIAL

1. Yapepo

O termo guarani yapepo pode ser tradu-
zido para o portugués como “panela” ou
simplesmente “coisa que se pde no fogo”,
determinando, assim, para a arqueologia,
uma categoria genérica de potes usados ao
fogo. La Salvia e Brochado (1989) as carac-
terizaram como vasilhas que possuem base
conoidal ou arredondada, corpo com bojo
saliente, borda coéncava, vertical ou extro-
vertida e boca restringida, cujo uso princi-
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pal é cozer alimentos ao fogo. Em sua defi-
nicdo vemos uma variabilidade morfological
no que tange ao tipo de bordas e bases, as-
sim registrada por Montoya: yapep6 rebi
chtia (panela com fundo algo pontiagudo,
que pode possuir contornos complexos) e
yapepo rebi agtia (panela com fundo redon-
do) (conforme La Salvia e Brochado,
1989:125-127).

Enfatizando estas diferentes morfolo-
gias, observamos padrdes diferenciados de
distribuicdo das marcas de uso (ver pran-
chas 1, 2 e 3). Para os yapepo6 rebi agtia, as
marcas externas de oxidagdo concentram-
-se na base e na porg¢do inferior das vasi-
lhas, e a fuligem deposita-se a partir da in-
flexdo do ombro até a borda. Internamente,
a carbonizacido é mais intensa no centro da|
base, tornando-se mais leve a medida em|
que se aproxima do ombro, e nunca ocorre
acima dele. Creditamos estas diferencas a
dois fatores: morfologia da vasilha e tipo de
alimento preparado.

Quanto & morfologia, o fundo arredonda-
do faz com que as labaredas se concentrem|
na parte inferior da vasilha, e a restricdo da
boca faz com que o calor fique preso no inte-
rior (Skibo, 1992). Uma panela assim permi-
te que se atinjam altas temperaturas durante
o cozimento, possibilitando acidentes de
queima (carbonizacio) dos alimentos. Quan-
to ao tipo de alimento, a carbonizacido con-
centrada no fundo nos remete a alimentos
pastosos a secos, em que a agua do cozimen-
to evapora durante o processo, tal qual os
mingaus tdo comentados na literatura etno-
histdrica, e que ainda hoje fazem parte da
alimentacdo Mbya-Guarani (Tempass, 2005).

Ja entre os yapepo6 rebi chtia observa-
mos que a oxidacdo na face externa pode
atingir boa parte do corpo, enquanto a face
interna apresenta uma carbonizac¢do homo-
génea que pode cobrir toda a superficie.
Aqui também os fatores forma e conteudo

estdo agindo na producdo das marcas.
Quanto a forma, uma vasilha de fundo coni-
co direciona as labaredas para cima, expon-
do mais superficie ao contato com o fogo
vivo, o que justifica tanto a oxidagdo externa
quanto a carbonizacdo interna nas partes
mais proximas ao pescoco. Além disto, para
que as paredes internas fiquem uniforme-
mente cobertas por carbonizacdo, é neces-
sario que seu conteudo seja liquido (para
que ndo carbonize somente no fundo), mas
também viscoso, com muitas particulas so-
lidas que possam aderir as paredes. O con-
tetido preparado deveria ser, portanto, algo
como um liquido espesso.

Destas informacdes podemos retirar al-
gumas conclusdes quanto aos yapep6 rebi
chtia. Em primeiro lugar, sua forma: fundo
cOnico e contornos complexos, com multi-
plos ombros, sdo caracteristicas atribuidas
a outra categoria funcional, os cambuchi.
Além disto, o contetido preparado: um liqui-
do espesso nos remete ao cauim, o qual a
literatura etnohistorica registra ser prepa-
rado nas vasilhas cambuchi.

H4, assim, uma intima associacio entre
este tipo de yapepd e os cambuchi, amalga-
mando em um mesmo artefato caracteristi-
cas tipicas das duas categorias. Em princi-
pio, estas vasilhas foram generalizadas
como yapep6 ou chamadas de “yapep6 com
forma de cambuchi” (Jacobus, 1994:8).
Avancando na interpretacdo, Fidryzsewski
(2007) concluiu que as diferencas formais e
de marcas de uso apontam receitas proprias
a cada subcategoria, tal qual o modelo Ka-
linga (Skibo, 1992).

Concordamos com a autora, mas delimi-
tamos melhor esta conclusao, relacionando
Q—Em relag;'i“(‘)“a associﬁééb entre (')‘;‘yapep() reb1 chta e
os cambuchi, hd ainda questdes referentes a correlagdo
gréafica entre tratamentos e acabamentos superficiais nas
duas categorias, além do tipo de antiplastico semelhante

empregado na confecgdo das pastas para ambas categorias
(conforme Neumann, 2008).
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o1 — Prancha 1: Marcas de uso em vasilhas yapepo com fundo arredondado.

esta subcategoria ao cauim. Em linhas ge-
rais, o processo de produc¢io do cauim é bas-
tante conhecido e pode ser dividido em qua-
tro passos que envolvem vasilhas cerdmicas:
cozimento dos pedacos de raiz de mandioca
ou milho; mastigacdo dos pedacos cozidos,
sendo cuspidos em uma vasilha; refervura
da pasta resultante; e transferéncia da pasta
para vasilhas especificas para fermentacao.
E a segunda fervura, a da pasta de raizes
mastigadas, que instiga nossa reflexdo. Su-
gerimos que os yapepo rebi chtia, vasilhas
que congregam caracteristicas de yapepo e
cambuchi, tenham uma fung¢io especifica n
preparacdo do cauim, sendo também um
tipo de cambuchi (Neumann, 2006; Neu-
mann, 2007). Neste sentido, torna-se eviden-
te a especificacdo funcional destas vasilhas,
principalmente em sua relacdo com a situa-
cdo ritual na qual se encontram inseridas.
Assim, temos duas categorias de yapepo.
A primeira, yapep6 rebi agua, assume o
sentido do substantivo “panela”, utilizada
na produg¢do de alimentos pastosos, posivel-

mente os mingaus. A segunda, yapepo rebi
chtia, assume o nome yapep6 mais em seu
sentido relacional de “coisa que se pde no
fogo”, e pode também ser entendida com
um tipo de cambuchi devido as caracteristi-
cas semelhantes entre estas vasilhas - con-
tornos complexos, base piriforme - e & fun-
¢do especifica que desempenha na producgao
do cauim.

2) Cambuchi

Nas coleg¢oes analisadas ha 11 exempla-
res de vasilhas cambuchi. O termo Guarani
cambuchi foi traduzido por Montoya como
jarro ou cantaro (La Salvia e Brochado,
1989:132). Caracterizadas como vasilhas de
contornos complexos, sdo sempre lembra-
das por serem bem acabadas com elabora-
das pinturas na face externa a partir da bor-
da até o ultimo ponto de inflex&o, remetendo
a funcgéo ritual que cumpriam na producgio
do cauim e posteriormente nos sepultamen-
tos. Montoya ja indicava os diferentes usos
das vasilhas cambuchi - fermentar, guardar
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PRANCHA 2: Marcas de uso em vasilhas yapep6 com fundo piriforme.

e servir liquidos —, e nos cabe consideran
esta variabilidade funcional na sua relagao
com as diferentes marcas de uso que podem|
dela remanescer. Com isto em mente, pude-
mos perceber através da andlise funcional
as variagoes internas a esta categoria.

Seis vasilhas ndo apresentaram marcas
de uso, indicando terem servido apenas
para o armazenamento de liquidos. Quanto
as vasilhas relacionadas a producdo do
cauim, exploramos no topico anterior as ca-
racteristicas e os argumentos que nos levam
a crer que os yapepo rebi chtia sejam tam-
bém um tipo de cambuchi. No que tange &
fungido “classica” dos cambuchi, a fermen-
tacdo de bebidas alcodlicas, cinco vasilhas
apresentam estas marcas (ver prancha 4).

Percebemos que a fermentacdo pode
causar marcas bastante variadas. A fermen-
tacdo é um processo no qual a transforma-
¢do dos acuicares presentes na composicdo
da bebida em dalcool provoca a liberacdo de
gés carbonico e, no caso do uso de vasilhas

ceramicas, os liquidos envolvidos podem
penetrar a superficie interna e fazer com
que esta descame a medida em que tais ga-
ses sdo liberados. Assim, inferimos que a
variacdo no padrdo de extensdo e intensida-
de das marcas deve ser correspondente a
qualidade do alisamento interno de cada
vasilha . Um acabamento muito liso veda
adequadamente os poros da superficie cera-
mica e dificulta a penetracido dos liquidos.
Neste caso, as marcas sdo pequenas desca-
macgdes com os bordos delimitados pela
permanéncia de superficie original

Ao contrdrio, quando o alisamento inter-
no deixa rachaduras o que acontece é uma
descamacdo violenta que pode mesmo por
fim ao acabamento interno. Na ilustracio a
seguir podemos observar que toda a super-
ficie interna, desde a base até o pescoco
encontra-se erodida pelo processo de fer-
mentacio.

Em suma, em relacdo aos cambuchi néo
h4 uma associacdo clara entre a morfologia

DISTRIBUICAO DAS MARCAS DE USO E ESPECIFICIDADES FUNCIONALS...

Mariana Aratjo Neumann



59

dos potes e as marcas de uso, tal qual obser-
vamos em relacdo aos yapepo. As considera-
¢oes que podem ser tecidas em relacio a fun-
cionalidade estio na presenca ou ndo das
marcas de fermentacdo, e estas possuem|
suas variacdes proprias associadas a quali-
dade das pastas e das técnicas de confecgio
empregadas. No entanto, ainda hd toda a
questdo da correlacido possivel entre forma,
conteudo e os motivos pintados nos acaba-
mentos superficiais que podem ser investiga-
dos, revelando outra fonte de especificidades.

3) Naeta
O verbete de Montoya que traduz faetd
indica: cagarola (de NAE = cosa concava e
A=TA=RA=YA=cozer) (La Salvia e Brocha-
do, 1989:142). Trata-se de formas muito
abertas, de contorno conoidal ou elipséide
simples, borda direta continua com a pare-
de ou levemente convexa (Brochado, Mon-
ticelli e Neumann, 1990:737). Nas colec¢des
analisadas temos apenas cinco naeta.

Segundo Brochado e Monticelli (1994),
com as cagarolas européias os naeta parti-
lhavam mais que a semelhanca formal, sen-
do que na fung¢do também serviriam “para
cozinhar alimentos por fervura sobre o
fogo” (idem, p.112). No entanto, as marcas
de uso identificadas nas cole¢des arqueolo-
gicas ndo condizem com esta idéia. Skibo
(1992) demonstrou que no cozimento de
alimentos por fervura particulas sdlidas fi-
cam em suspensdo e tendem a carbonizar
na parte superior da vasilha, formando um
anel escuro na altura em que esta estivesse
cheia. Além disto, a 4gua abundante néo
permitiria a carbonizacdo na base. No en-
tanto, em todas as vasilhas analisadas ob-
servamos um mesmo padrdo de marcas de
uso oposto ao indicado: na face interna, car-
bonizagdo concentrada apenas nas bases, e
na face externa, oxidacdo nas bases e fuli-
gem até a borda (ver prancha 5).

Considerando estas marcas e as caracte-
risticas morfoldgicas destas vasilhas, outro
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PrANCHA 5: Marcas de uso em vasilhas de tipo cambuchi.
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tipo de receita pode ser sugerido. Como ja
mencionamos, os flaetd sdo vasilhas muito
abertas e com a base proeminente, o que
lhes confere pouca estabilidade quando na
posicdo horizontal. Para que um faeta se
mantivesse estdvel enquanto no fogo seria
necessario o uso de apoios, os itdcuru. O
uso destes apoios implica em marcas con-
centradas muito caracteristicas, o que nao
foi evidenciado nas andlises. Isto indica que
estas vasilhas ndo devem ter sido usadas
em uma posicao fixa. Sugerimos, assim, que
os fiaeta fossem levados ao fogo na posicdo
levemente diagonal que lhe é natural, com
o fundo encaixado nas brasas, podendo ser|
constantemente virados, alterando a parte
em contato com o calor. Além disto, a borda
direta e continua com a parede também in-
dica a producdo de alimentos mais secos,
pois mesmo que os faetd fossem usados ho-
rizontalmente com apoios, facilmente pode-
riam virar. Neste caso a falta da restri¢cdo do
pescoco resultaria na perda de todo o conte-
udo. Assim, acreditamos que a analogia
com as cacgarolas seja meramente formal

(coisa concava usada para cozer), mas que
neles fosse preparado um alimento seco.

Uma receita Guarani de alimento seco é
a pacoca. Esta é preparada a partir do caldo
de vegetais e/ou carne cozidos, ao qual é
adicionada farinha de mandioca ou milho
até que ndo haja mais dgua e se atinja uma
consisténcia endurecida (Martinez-Croveto,
1968; Noelli, 1993; Landa, 1995). Na sua
preparacdo seria indicada uma vasilha que
permitisse mexer bem o conteudo para que
ndo empelotasse a farinha, evitando tam-
bém a aderéncia do alimento as paredes (e
a sua consequiente carbonizacio). Seria ide-
al também que se pudesse mexer a propria
vasilha enquanto no fogo, para que suas
partes ficassem aquecidas igualmente, faci-
litando o cozimento uniforme do contetdo .
Assim, considerando a forma muito aberta
- apropriada para se mexer o conteudo —, a
facilidade para manipular a vasilha em uso
e as marcas de uso evidenciadas, sugerimos
que os naetd fossem vasilhas utilizadas na
preparacdo de pacocas.

Face Externa 1 Face Externa 2

T139 T 367
ey a— ——, -— ———— _ _
> @ ( D I
Face Externa 1 Face Externa 2 \ / . e W/
- H"““—m—/ Face Externa 1 Face Externa 2
T155 Face Externa 1 Face Externa 2

T

T 156
TN/
¢ \ I
I\wc::—) I\m/
Face Externa 1 Face Externa 2
Face Externa 1 Face Externa 2
T168 T 476
T157 — o, I, ———
1 [ ~ Y o—
S ( | T i N
{ / F4
‘\quj,/ / Face Externa 1 Face Externa 2
- B ]11n1
Face Externa 1 Face Externa 2 Face Externa 1 Face Externa 2

T159

[[]m Desgaste

—-——

PRANCHA 4: Marcas de uso em vasilhas tipo fiaeld.
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PRANCHA 5: Marcas de uso em vasilhas tipo cambuchi caguabd.

4) Cambuchi caguaba

O verbete de Montoya para cambuchi
caguaba indica: CAGUABA= onde se bebe
vinho, instrumento de beber (La Salvia e
Brochado, 1989:133). Estas vasilhas sdo co-
noidais ou meias-calotas, de contorno sim-
ples ou complexo, abertas ou levemente
restringidas, que podem receber tanto trata-
mentos plasticos quanto acabamentos pin-
tados internos ou externos (Brochado, Mon-
ticelli e Neumann, 1990:734). Nas colecdes
analisadas temos nove cambuchi caguaba.

Em relacédo ao uso destas vasilhas, iden-
tificamos poucas marcas (ver prancha 6).
Basicamente eles possuem desgaste na
base, que pode ser decorrente tanto do ar-
mazenamento — caso fossem guardadas
com a boca virada para cima, o que parece
correto, dado que ndo observamos desgaste
junto a borda ou ldbio - quanto da manipu-
lagdo em uso (apoiando o fundo da vasilha
com as maos).

Apenas dois exemplares de cambuchi
caguaba se mostraram escurecidos externa-
mente. Levantamos duas hipodteses para es-

tes casos, sem que tenha sido possivel con-
firma-las. A primeira é que estejam
queimados por terem sido reutilizados na
fun¢do de itacuru, tal qual registrado por
Silva (2000a:90) no contexto etnografico
Asurini do Xingu. A segunda € a de que es-
tejam recobertos por fuligem por terem ser-
vido como tampa para outra vasilha.

Ou seja, a andlise das marcas de uso
confirma a especificidade destas vasilhas
nos contextos de consumo, mais que de pre-
paracdo dos alimentos. No entanto, h4 indi-
cios de que, apds a perda da func¢ao original,
estas vasilhas poderiam ser reutilizadas em
outras fung¢des secundarias nao relaciona-
das a transformacao dos alimentos.

5) Tembira

Montoya define tembirti como prato (de
TEMBIU = comestivel, comida, onde U =
comer e beber) (La Salvia e Brochado,
1989:142), sendo usados para servir e con-
sumir alimentos. La Salvia e Brochado
(1989) definiram suas caracteristicas mor-
folbgicas como vasilhas muito abertas, pos-
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suindo base arredondada, borda direta ou
concava, inclinada para fora e continua
com a parede. Estas vasilhas podem receber]
acabamentos de superficie pintados, exter-
na ou internamente. Nas cole¢des identifi-
camos quatro tembiru, todos pintados.

Da mesma forma que para os cambuchf

queima de alguma erva - pratica menciona-
da por Montoya ([1891]1985) como relacio-
nada aos rituais de cura. Nao podemos, no
entanto, inferir se este foi um uso secunda-
rio ou exclusivo desta peca, ou seja, se em
realidade ela ndo tenha sido confeccionada
apenas para o uso ritual.

T659 T121
=u |
[I Desgaste
T 122
O
T120 Scm
PRrANCHA 6: marcas de uso em vasilhas tipo tembirt.
caguaba, identificamos poucas marcas de
uso entre os tembirt (ver prancha 7), sendo CONCLUSAO

freqliente o desgaste nas bases, decorrente
do armazenamento ou do uso. Um exemplarn
apenas apresentou também um desgaste em|
forma de anel ao redor da borda externa, in-
dicando que a vasilha pode ter tido algum
tipo de amarracdo naquele ponto ou de ter]
servido como tampa para outra vasilha.
Além deste, um tembiru proveniente do
Vale do Rio da Varzea foi usado para carbo-
nizar algum material em seu interior, e o
fundo branco da pintura foi quase totalmen-
te enegrecido. Esta “carbonizacido” da pin-
tura interna nos sugere que esta vasilha
possa ter tido um uso cerimonial, como a

As categorias funcionais definidas por
Brochado e seus colaboradores nas décadas
de 1980 e 1990 a partir da relacio entre as
colecdes arqueoldgicas e os registros etnohis-
toricos, sdo facilmente identificadas nas cole-
¢oes, devido a uniformidade morfolégica que
é uma das principais caracteristicas da cera-
mica Guarani pré-colonial. Esta caracteristi-
ca foi um dos aspectos que permitiu o estudo
da ampla ocupacédo territorial deste povo e
sua cultura material através do tempo, desde
a Amazonia até a Bacia do Rio da Prata.

Nosso estudo mostra que, junto a esta
morfologia, a funcionalidade das vasilhas
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também é um aspecto intransitivo para o
estudo da ceramica Guarani: mesmo na
analise de colecoes tdo distantes no tempo e
no espaco (o Vale do Rio da Varzea e o Lito-
ral Norte), as observacdes morfofuncionais
feitas para uma foram vdlidas e semelhan-
tes para a outra. Neste sentido, nossos resul-
tados ampliam as defini¢des ja propostas
anteriormente na categorizagio funcional,
e mostram, principalmente, que hé especifi-
cidade na relacdo forma-funcdo na tralha
doméstica Guarani, atingindo as minucias
dos contornos das bases, das bordas e dos
tratamentos plésticos e graficos, chegando
até as matérias-primas empregadas, confor-
me analisamos em outros trabalhos (Neu-
mann, 2008; Dias et al. 2008).

O ponto de partida para nossa investiga-
¢do foi a reconsideracdo das caracteristicas
morfologicas internas a cada categoria,
pensando que cada particularidade aponta-
va vasilhas muito diversas. Isto nos permi-
tiu identificar uma maior variedade, como é
o caso das duas subcategorias de yapepo:
yapepo rebi agtia — de base arredondada - e
yapepo rebi chiia— - de base conica e mul-
tiplos ombros. Inicialmente apenas diferen-
cas morfoldgicas, a andlise tecnologica le-
vada a cabo mostrou que em todos os
critérios estas vasilhas diferem, sendo mui-
to especificas as receitas nelas preparadas.
Além disto, a morfologia das yapep6 rebi
chtia— nos permitiu relaciona-las a catego-
ria cambuchi, indicando que estas vasilhas
teriam uma fungéo especifica na produc¢io
do cauim.

Da mesma forma, o estudo funcional dos
cambuchi nos permitiu identificar quais va-
silhas foram utilizadas para fermentan
cauim ou armazenar liquidos, abrindo pos-
sibilidades de especificar-se ainda mais a
categoria em relagdo aos tipos de acaba-

mentos pintados. Entre os naetd, as marcas
de uso revelaram o tipo de alimento que
pode ter sido nelas preparado, assim como
uma possivel dindmica de uso. Estas mar-
cas também confirmaram a especificidade
de cambuchi caguaba e tembiru nas ativi-
dades exclusivas de servir alimentos. Este
resultado nos permite averiguar a impor-
tdncia da especificidade e propriedade fun-
cional, trabalhadas por van Velthem (2003),
pois apenas trés das 45 vasilhas analisadas
possuem marcas de uso diferentes do pa-
drdo de sua categoria.

Este modelo (ainda inicial) nos permite
realizar uma melhor andlise da questio
funcional em fragmentos. Por exemplo,
marcas de carbonizacdo em fragmentos de
ombro ou pescoco indicam um yapepo rebi
chtia—. No entanto, como também ja argu-
mentamos anteriormente (Neumann,
2009), “um estudo de marcas de uso nio
deve estar centrado apenas no uso, mas
também sobre a producdo e o descarte”.
Compreender a variabilidade morfofuncio-
nal dos artefatos implica em uma andlise
tecnolégica bem orientada, pois, além das
marcas de uso, a escolha das matérias-pri-
mas e dos tratamentos e acabamentos de
superficie determinam especificidades des-
tas vasilhas, e servem como indices para a
andlise de fragmentos
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